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Sifer Ghenuss

Sufled @«@VMSS

iele Passanten bemerkten die Chocolaterie in der unscheinbaren
Pariser Seitenstral3e nicht einmal. Fiir Claire jedoch bedeutete
sie von Kindesbeinen an das Tor zum Himmel.

Abgehetzt stiel3 sie die Eingangstir auf und stirmte zusammen
mit ihrem Regenschirm und ein paar bunten Blittern hinein. Der ver-
fithrerische Duft von Schokolade vermischt mit besinftigender Vanil-
le, belebender Orange und erfrischendem Ingwer vertrieb den modri-
gen Geruch von nassem Herbstlaub in ihrer Nase. Seit zwei Monaten
kam sie regelmifBig hierher, um von der neuen Ladeninhaberin Marie
in die hohe Kunst der Pralinenherstellung eingeweiht zu werden.

»Bitte entschuldigt meine Verspitung, ich bin einfach nicht frither
aus der Kanzlei rausgekommen.«

Sechs Augenpaare richteten sich auf sie.

Sie nickte Marie und den finf Kursteilnehmerinnen, die es im
Gegensatz zu ihr punktlich geschafft hatten, verlegen zu. Bestimmt
hatte sie wieder rote Hektikflecken im Gesicht. Claite musterte die
anderen Frauen. Sie hatten sicherlich auch einen anstrengenden All-
tag. Doch keine von ihnen wirkte auch nur annihernd so gestresst
wie sie.

Marie deutete auf den freien Platz zu ihrer Linken. »Schon, dass
du es noch geschafft hast, Claire. Louise war so nett und hat deine
Zutaten vorbereitet. Du kannst gleich loslegen.«
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Claire legte hastig den Schirm ab und hiangte ihren Mantel an der
Garderobe neben dem Regal mit den zu Pyramiden aufgestapelten
Pralinen auf. Erschopft liel3 sie sich auf den zugewiesenen Platz an
dem alten Kiichentisch neben Louise fallen. Claire bedankte sich
leise bei ihr, um den Kurs nicht noch einmal zu stéren, was Louise
mit einem freundlichen Licheln quittierte.

Wie unangenehm es Claire war, zu spit gekommen zu sein. Leider
passierte ihr das in letzter Zeit haufiger. Ihr Terminkalender platzte
aus allen Nihten, sodass sie kaum noch Freizeit hatte. Aber das war
eben der Preis, wenn sie irgendwann Juniorpartnerin werden wollte.
Das hatte ihr Chef ihr unmissverstindlich klargemacht. »Wenn dir
dein Vergniigen wichtiger als eine Partnerschaft ist, stehen genug
Kandidaten bereit. Sie ibernehmen deinen Platz und dein Gehalt
liebend gern.«

Marie goss erhitzte Sahne iber Schokoladendrops und feinge-
wiurfeltes Marzipan. Sie wartete ein paar Sekunden und vermengte
die Zutaten mit einem Schaber in routinierten Kreisbewegungen.

Dann wendete sie sich wieder der aufmerksam lauschenden
Runde zu. »Einer der wichtigsten Aspekte beim Herstellen von
Pralinen ist die Temperatur. Hier muss man duf3erst exakt arbeiten.
Ein paar Grad zu viel oder zu wenig bewirken, dass ihr die Scho-
kolade oder die Ganache, also die Fillung, nicht mehr richtig ver-
arbeiten konnt. Die Schokolade bekommt im besten Fall Marmot-
muster, im schlechtesten Fall Grauschleier. Oder die Ganache ldsst
die Hohlkérper schmelzen. Glaubt mir, ich spreche aus Erfahrung,
Meine besten und schlechtesten Kreationen hingen fast immer von
der richtigen oder falschen Temperatur ab. Oder es lag an der Zeit.
Pralinen kann man nicht schnell »nebenher« machen.«

Claire nickte. Unter Zeitdruck zu arbeiten war nie eine gute Idee,
dass hatte sie erst vorhin wieder etlebt. In der Hektik hatte sie eine
Mail mit Betriebsinterna versehentlich an einen falschen Adressa-
ten geschickt. Der richtige Empfinger hatte sich wutentbrannt bei
threm Chef gemeldet und sich tber ihre Inkompetenz ausgelassen.
Claire zuckte bei dem Gedanken an das Donnerwetter, das sich da-
raufthin heftig iiber ihr entladen hatte, zusammen.
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